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Załącznik  nr 2 

Do regulaminu zamówień publicznych poniżej 30 000 euro  

 

 

Pakiet nr 1                                                             

 

 

 

OFERTA  CENOWA DLA MIEJSKIEGO PRZEDSZKOLA NR 13                          

W PŁOCKU 

      MIĘSO 

 

Nazwa asortymentu J.m. 
Ilość 

szacun.  

Cena 

1 kg 

netto 

Wartość netto 
Vat 

% 

 

Wartość brutto 

 

Łopatka wp. b/k kg 400     

 

Schab wp b/k. 
kg 300     

 

Karkówka wp. b/k. kg 260     

Szynka wp. b/k kg 50     

Boczek surowy kg 35     

RAZEM 

  

                                         

  

  `          

                                                                  

   

    
 

 

 

 

Mięso musi być świeże, o zapachu charakterystycznym dla mięsa o dobrej jakości, bez 

śladów krwi 

 

 

 

 

 

* ilość x cenę 1 kg= wartość netto x VAT = wartość brutto 
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OFERTA CENOWA DLA MIEJSKIEGO PRZEDSZKOLA NR 13                      

  W PŁOCKU 

DRÓB 

 

 

 

 

Nazwa asortymentu J.m 
Ilość  

szacun. 

Cena 

netto 

kg 

 

Wartość  

netto 

Vat 

% 

 

Wartość  

brutto 

 
 

Filet z kurczaka kg 500     

 

Podudzie z kurczaka kg 200     

 

Porcje rosołowe z kurczaka kg 500     

Filet z indyka kg 90     

Kurczak kg 100     

Wątróbka drobiowa kg 50     

RAZEM   

 

                                                                                                          

                                                                    

 
 

 

 

 

 

 

Drób musi być świeży, bez naleciałości zapachowych, bez śladów krwi 

 

*ilość x cenę kg= wartość netto x VAT= wartość brutto 

 

 

 
 

 

 



3 
 

OFERTA CENOWA DLA MIEJSKIEGO PRZEDSZKOLA  NR 13 

W PŁOCKU 

WĘDLINY 

 

 

 

Nazwa asortymentu 
j.m. 

Ilość 

szacun

. 

Cena 

netto 

kg 

 

Wartość 

netto 

 

Vat 

% 

Wartość 

brutto 

Boczek wędzony 
 

kg 5     

Kiełbasa szynkowa 

 
kg 15     

Kiełbasa podwawelska kg 40     

 

Kiełbasa biała parzona kg 20     

Kiełbasa krakowska kg 20     

 

Wędzonka szynkopodobna typu 

kiełbasa szynkówka 
kg 15     

 

Kiełbasa żywiecka kg 15     

 

Polędwica sopocka( 

wieprzowa) 
kg 20     

 

Wędzonka drobiowa typu 

polędwica  

kg 10     

 

Wędzonka typu schab cygański kg 15     

 

Wędzonka typu rolada 

schabowa 
kg 15     

 

Wędzonka typu szynka 

borowiaka 
kg 10     

Wędzonka typu szynkowa 

drobiowa 
kg 15     

 

Wędzonka szynkopodobna typu 

szynka gotowana 

 

kg 20     
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Wędzonka typu szynka 

starowiejska 
kg 15     

 

Wędzonka typu łopatka 

pieczona 
kg 15     

 

Wędzonka typu rawska kg 15     

Parówki wieprzowe zawartość 

mięsa powyżej 70% 
kg 70     

 

Wędzonka typu szynka z 

komina 

kg 10     

 

Wędzonka typu schab 

borowiaka 

kg 15     

 

Kiełbasa typu schabówka kg 15     

 

Pasztet drobiowy kg 15     

 

RAZEM 
  

                      

            

       
        

Wędliny muszą być świeże, dobrej jakości, bez oznak pleśni i zepsucia  

 

*cena netto kg x ilość = wartość netto x VAT = wartość brutto 

 

 

 

 

                      OGÓŁEM WARTOŚĆ OFERTY BRUTTO:      

                      OGÓŁEM WARTOŚĆ OFERTY   NETTO:       

 

            

      

 
Data:                                                                                   Podpis osoby upoważnionej: 
 

 


